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A la izquierda, Néstor Salvatierra da un dltimo toque a su p|

En el centro, Dani i conc

MAESTROS DEL
ACEITE EN LA UIB

Daniela Reigosa se alzd ayer con el primer premio
de la 120 edicion del concurso gastrondmico Oleotapa

se alz6 ayer mediodia con el

primer premio del concurso
Oleotapa, celebrado en la Escola
d’Hosteleria de les Illes Balears y
organizado por la Denominacion
de Origen Oli de Mallorca. La
chef del restaurante Aromata sor-
prendi6 al jurado con un tomate
relleno de aceite de Mallorca
acompanado por un helado.
Segtin la ganadora, el Aceite de
Oliva Virgen extra no es solo un
complemento ni acompanamien-
to, sino el hilo conductor que
guia a través de los sabores.

Como ganadora Daniela reci-
bi6 250 euros en bonos de com-
pra en el Mercat de 1'Olivar y un
lote Gran Seleccién de Oli
de Mallorca, asi como
un pase de congresis-
ta para la edicion de
2027 de Madrid
Fusion con bille-
tes de avién y
alojamiento. Se
da la circunstan-
cia que Reigosa
es la primera
mujer en ganar el primer
premio desde la primera edicion
del concurso en 2013.

El segundo clasificado de esta
edicién, ha sido Pablo Izquierdo
del restaurante Dos Trazos con
un plato titulado Oliva en meta-

I a cocinera Daniela Reigosa
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Los miembros del
jurado degustan
los platos del
concurso.
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tras el concurso.

morfosis, mientras
que el tercer pues-
to fue a parar a
Néstor Salvatierra,
que en breve se unird
al equipo de Pepe Vieira
Restaurante. Salvatierra se alzé
con el bronce gracias a una tapa
llamada Una primavera en
Mallorca.

Esta doceava edicion del cer-
tamen reunié frente a los fogo-
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nes a cuatro finalistas que exhi-
bieron un gran nivel de ejecu-
cién y creatividad en cuanto a la
integracion del Aceite de Oliva
Virgen Extra, de aqui la dificul-
tad para el jurado formado por
el Premi Ciutat de Palma Caty
Juan de Corral de Gastronomia y
chef ejecutivo del restaurante
Qanat, José Cortés; el presidente
de la Associaci6 de Periodistes i
Escriptors Gastronomics José

Maria Natta; el miembro de la
junta directiva del Mercat de
I’Olivar, Christian Félix Bustos;
los profesores de la EHIB, José
Maria Calonge y Marcos Marti-
nez y Lucas Catala, representan-
do al Consell Regulador de la
DO Oli de Mallorca.

Siempre con el aceite como
protagonista, un factor que valo-
r6 de manera especialmente
positiva el jurado es que los coci-

Daniela Reigosa es la
primera mujer que gana el
concurso Oleotapa desde
la primera edicion

neros no solo supieron dar pre-
sencia al zumo de aceitunas en
las diversas elaboraciones que
conformaban sus propuestas,
sino que en algunos incluso
hicieron uso de distintas varie-
dades segtin el proceso para con-
seguir una mayor complejidad y
riqueza de matices en el conjun-
to del plato.
Pere Serra
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